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Le professionnel de la désinfection




MODE D'EMPLOI

Produit prét a lemploi. Appliquer

Laisser agir 5 minutes minimum.

sur les surfaces a nettoyer. Frotter si nécessaire.

COMPOSITION

e Chlorure de didécyldiméthylammonium (1.5 mg/g),
e Acide lactique (26,4 mg/g) / Acide Glycolique (21,0 mg/g)
e  Excipients.

PRECAUTIONS D'EMPLOI

Dangereux - respectez les précautions d'emploi

(Etablies selon les régles européennes en vigueur en
matiere de classification et d'étiquetagedes produits
chimiques). Utilisez les biocides avec précaution. Avant
toute utilisation, lisez 'étiquette et les informations
concernant le produit.

Stocker entre +5°C et +30°C. Produit biocide destiné a la
désinfection des surfaces (Groupe 1 - TP2 ] - usage réservé
aux professionnels.

CONDITIONNEMENT

12 flacons de 750 ml

Détergent, détartrant, désinfectant sanitaires

Rincer. Laisser sécher.

PROPRIETES MICROBIOLOGIQUES

Actif sur

Bactéries

Levures

Moisissures

Virus

avec pulvérisateur mousseur............. Réf. 2201.515
0
[a)
% lLaboratoires  Payé du Moulin
AN I OS 59260 Lille-Hellemmes - France
Teél. +33 320 67 67 67 - Fax : +33 3 20 67 67 68

Le professionnel de la désinfection www.anios.com

Normes

EN 1040, EN 13697, EN 1276,
EN 13727,

EN 1275, EN 1650, EN 13624,
EN 13697

EN 1275, EN 13697
EN13624

Selon EN 14476 :
BVDV (virus modéle HCV)
PRV (virus modéle HBV)

Temps de contact

5 minutes

15 minutes

15 minutes
60 minutes

5 minutes
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